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Kookanje biedt kookworkshops aan voor kinderen van vier tot twaalf jaar. De seizoenen 
vormen de rode draad doorheen de recepten. Het concept is eenvoudig: we koken samen, 
daarna dekken we de tafel en is het tijd om te proeven. Tussendoor staat er een verhaal 
op het menu.

Halloween/herfstkoken
Spinnensoep, heksenbroodjes en toverappels of herfstcakejes
2 uur
€125 (exclusief ingrediënten en verplaatsingskosten)

De recepten van de Sint
Speculaas, marsepeinballetjes, warme appeltjes en een 
winterdrankje
2 uur
€125 (exclusief ingrediënten en verplaatsingskosten)

Winterwarm
‘Winterwarm’ is een gezellige winterse workshop,  
ideaal voor de kerstperiode.

Sterrencakejes, kerstkransjes, alcoholvrije glühwein en 
chocolademelk met marshmellows
2 uur
€125 (exclusief ingrediënten en verplaatsingskosten)

Op de thee in Villa Kakelbont
De verhalen van Pippi Langkous vormen de rode draad door-
heen deze workshop. Er wordt zowel voorgelezen als gekookt.

Zweedse kaneelbroodjes, peperkoekjes, aardbeientaart 
en limonade.
2,5 uur
€175 (exclusief ingrediënten en verplaatsingskosten)



Ontbijtworkshop voor ouders en kinderen
Scones, bananenpannenkoekjes, granola en havermoutpap
2,5 uur
€175 (exclusief ingrediënten en verplaatsingskosten)
 

Een workshop op maat

Aarzel niet om contact op te nemen voor een workshop 
op maat. We werken graag een voorstel uit. 

Praktisch
De prijzen zijn exclusief 

•	 ingrediënten
•	 verplaatsingskosten (€0,34/kilometer vanuit  

Wondelgem; geen verplaatsingskosten in Gent) 

Bij iedere workshop hoort een receptenfiche.

Wat moet je voorzien?
•	 Een keuken met kookvuren, warm stromend  

water en een oven
•	 Bestek en servies 
	 Dit kan ook voorzien worden mits extra vergoeding 
•	 Een extra begeleider per 10 kinderen 

Wij kunnen zorgen voor een extra begeleider mits 
extra vergoeding

Contact
Hannah Pector
info@kookanje.be
www.kookanje.be


